
Weihnachtsmenü 2026
2 4 . 1 2  |  2 5 . 1 2  |  2 6 . 1 2

Vorspeise
Saiblingstatar | Kaviar | Rösti | Kräutersalat

CHF 22.5

***

Suppe
Pochierter Lachs | Brunnenkresseschaumsuppe

CHF 14.5

***

Zwischengericht
Gebackener Ziegenkäse | Variationen vom Kürbis | Feige

CHF 21.5

***

Sorbet
Preiselbeersorbet | Prosecco

CHF 11



Hauptgang zur Auswahl 

Das Beste von der Ente
Confierte Keule | Gebratene Brust

Kartoffelstock | Apfel-Chutney | Apfelrotkraut
CHF 46

oder

Gebratener Zander | Krebse | Kürbisravioli
Weisser Portwein-Schaum | Wildkräuter

CHF 46

oder

Steinpilz-Risotto | Perigotrüffel | Wildkräuter-Salat
CHF 44

***

Dessert
Variationen von der Schweizer Schokolade | Sauerkirsche

CHF 15.5

6-Gang-Menü: Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Sorbet | Hauptgang | Dessert CHF
129 

5-Gang-Menü: Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert CHF 113 
4-Gang-Menü: Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert CHF 92

3-Gang-Menü: Vorspeise | Hauptgang | Dessert CHF 79

Passende Weinempfehlung zu jedem Gang pro Glas CHF 9
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